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. BENEFICTARTO: RODRIGUEZ ROMERO BEATRIZ ADRIANA
ELABORO REVISO AUTORIZO CONTABILIZO No. DE CHEQUE
27.532.00 27,539400
REL 30071 SUMAS IGUALES |
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“Alere Flammam Veritatis” [N
Monterrey, Nuevo Ledn, marzo 20 de 2018

c.c.p. C.P. Carlos Antonio Orozco.- Director de Egr

U.ANL., Unidad Maderos. C.F. 64930,

Aonterrey. Nuevo Leon, México.

Tels.: (81) 8329 4130, Fax (81) 8365 0257, 8365 2716.
Correspondencia: AP, 4893, Sucursal "J". C.P. 64841
Monterrey, N.L., México.




UNIVERSIDAD AUTONOMA DE NUEVO LEON

A quien corresponda:

FACULTAD DE AGRONOMIA

Por medio de la presente hago constar que recibi de Dra. Beatriz Adriana Rodriguez
Romero, la cantidad de $27,539.00 (Veintisiete mil quinientos treinta y nueve pesos 00/100
M.N.) por concepto de Apoyo a Becario; por mi participacion en el proyecto titulado “Efecto de

la digestion in vitro y fermentacién colénica in vitro sobre los compuestos fendlicos y la
actividad antioxidante de Lippia berlandieri Schauer y Poliomintha longiflora Gray” con clave
del Proyecto 511-6/17-7538 por medio del Programa para el Desarrollo Profesional Docente,

para el Tipo Superior en Apoyo a la Incorporacion de Nuevos PTC.

Sin otro particular por el momento y agradeciendo las atenciones que se sirva brindar

a la presente, aprovecho la oportunidad para reiterarme a sus 6rdenes.

Atentamente
Alere Flammam Veritatis
Monterrey, Nuevo Leén 30 de Mayo, 2018.
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Diego Gdefrra Ramﬁs
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VoBo. Dra. Beatriz Adriana-Rodriguez Romero

(Campus de Ciencias Agropecuarias

Francisco Villa sin, Col, Ex-Hacienda “El Canada”,
C.P. 66050. Escobedo, Nuevo Leén, México
Conmutador: (81) 1340 4399
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3/5/2018 SIASE - Kardex

Alumno : GUERRA RAMOS DIEGO

Carrera: INGENIERO EN INDUSTRIAS -
ALIMENTARIAS Plan de Estudio: 401 P

Consulta de Kardex
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930 SERVICIO SOCIAL
559 INVESTIGACION Y DESARROLLO EN LA INDUSTRIA AL

Sem. Mod. Clave Materia Op; Koso. bgo o“‘m ogo opo LS
1 1 401 MATEMATICAS N T
1 1 403 FISICA G es
1 1 400 BIOLOGIA S B4
1 1 402 QUIMICA INORGANICA ~._. 98
1 1 447 INTRODUCCION A LA INGENIERIA DE LOS ALIMENTOS 96
1 1 001 COMPETENCIA COMUNICATIVA EERE ; 100
1 1 003 APRECIACION A LAS ARTES o e 89
11 002 APLICACION DE LAS TECNOLOGIAS DE INFORMACION 84
2 1 436 CALCULO DIFERENCIAL PR > 75
2 1 437 LENGUAJE DE PROGRAMACION - . 88
2 1 438 DIBUJO ASISTIDO FOR COMPUTADORA 75
2 1 439 QUIMICAORGANICAI. * ' = 7% 95
2 1 418 ANATOMIAY MORFOLOGIA VEGETAL 95
2 1 423 MICROBIOLOGIA ™ ~" N 89
2 1 440 INGLES1 /. . 7 100
2 1 042 CULTURADE CALIDAD 96
3 1 536 CALCULOINTEGRAL - 90
3 1 537 METODOS ESTADISTICOS 80
3 1 452 ANALISIS DE ALIMENTOS PARA CONSUMO HUMANO 85
3 1 538 QUIMICA ORGANICA Il ' 92
3 1 539 MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS 100
3 1 459 HIGIENE AGROINDUSTRIAL 87
3 1 540 INGLESH 100 :
3 1 023 DERECHOS HUMANOS 95 o, L i
4 1 541 ECUACIONES DIFERENCIALES 75 GRS
4 1 542 FISICOQUIMICA oTas
4 1 655 MUESTREO Y ANALISIS DEL AGUA Thoer
4 1 543 BIOQUIMICA TR
4 1 544 MICROBIOLOGIA INDUSTRIAL S e
4 1 545 INGLESI IR
4 1 061 METODOLOGIA CIENTIFICA et
4 1 005 CONTEXTO SOCIAL DE LA PROFESION . 8
5 1 546 MECANICA DE MATERIALES Y FLUIDOS S 7
5 1 547 TERMODINAMICA Y TRANSFERENCIA DECALOR ' | 100
5 1 564 TRANSPORTE Y MANEJO DE PERECEDEROS B 98
5 1 548 BIOQUIMICA DE ALIMENTOS N 93
5 1 561 PROCESOS TERMICOS PARALA CONSERVAGION DE ALIMENTO 80
5 1 465 PRODUCCIONY PROCESAMIENTO.DE POLLO Y HUEVO 100
5 1 549 INGLESIV 100
5 1 484 SEGURIDAD ALIMENTARIA Y HACCP " 100
6 1 550 REOLOGIA ) : : 93
6§ 1 551 BALANCE DEMATERIA Y ENERGIA 83
6 1 552 SISTEMAS DECONTROL AUTOMATICO 88
6 1 553 BIOTECNOLOGIA DE ALIMENTOS 100
6 1 554 GIENCIAY TECNOLOGIA DE LA LECHE 86
6 1 565 NUTRICIONY ALIMENTACION 90
6 1 568 TECNOLOGIA DE EMPAQUES EN ALIMENTOS 100
6 1 080 COMPETENCIA COMUNICATIVA EN INGLES 100
7 1 570 DISENOY EVALUACION DE PROYECTOS 92
7 1 555 OPERACIONES UNITARIAS 67 75
7 1 556 CIENCIA Y TECNOLOGIA DE CEREALES 91
7 1 557 CIENCIAY TECNOLOGIA DE FRUTAS Y HORTALIZAS 88
7 1 558 CIENCIAY TECNOLOGIA DE LA CARNE 80
7 1 572 ENLATADOS 81
7 1 006 ETICASOCIEDAD Y PROFESION 73
7 1 004 AMBIENTE Y SUSTENTABILIDAD 80
8 1
8 1

http://deimos.dgi.uanl.mx/cgi-bin/wspd_cgi.sh/default.htm 113
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8 1 573+ EVALUACION SENSORIAL DE LOS ALIMENTOS
9 1 560 DISENO DE INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
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