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Profesionales de la Industria Alimentaria, El participante al término del curso tendra los

personal de calidad, compras, gerencias, conocimientos para desarrollar e
etc. implementar una evaluacién de

vulnerabilidades para el fraude alimentario
con el objetivo de mitigar los riesgo de salud
publica.

Nuestro nuevo curso se relaciona directamente a los estandares de certificacion de la
Iniciativa Global de Inocuidad Alimentaria (GFSI por sus siglas en inglés) y a la regulacion
final de la Administracion de Alimentos y Medicamentos (FDA por sus siglas en inglés) para
la adulteracion por motivos econdmicos tal como se encuentra en la Ley de Modernizacidn
de la Inocuidad Alimentaria (FSMA por sus siglas en inglés).
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e Objetivos: éQué es el fraude alimentario?

* Fraude alimentario relacionado con GFSI

e Historia del fraude alimentario

e Casos de estudio

e Alimentos fraudulentos y factores importantes
e VACCP, TACCP Y HACCP Diferencias

eEstrategias de para la prevencion y mitigacion del fraude alimentario ¢ Metodologia HACCP e Farmacopea de
los Estados Unidos ¢ SSAFE “Food Fraud Tool — PwC”



